
2. Plaats een stofhoes over de barbecue wanneer 
    deze niet in gebruik is.

Onderhoud van roestvrij staal

1. Veeg het roestvrijstalen oppervlak af met 
    roestwerende olie wanneer u de barbecue 
    opbergt of na gebruik.

No corrosive or acidicNo corrosive or acidic

3. Zorg ervoor dat u de barbecue onder een 
    zonnescherm opbergt.

4. Gebruik geen bijtende of zure vloeistoffen om het 
    roestvrij staal te reinigen.

Uw barbecue is voorzien van roestvrijstalen onderdelen, waarbij gebruik is gemaakt van roestvrij staal van gemiddelde kwaliteit. 
Alle soorten roestvrij staal vereisen een bepaalde mate van zorg en bescherming om hun uiterlijk te behouden. Roestvrij staal is 
niet immuun voor corrosie en is ook niet onderhoudsvrij, in tegenstelling tot wat vaak wordt gedacht. Zelfs het hoogste maritieme 
roestvrij staal moet regelmatig met zoet water worden schoongemaakt om oxidatie en andere corrosieproblemen te voorkomen.

De moderne smaak dicteert dat uw barbecue is voorzien van roestvrij staal met een geborstelde afwerking. Deze geborstelde 
afwerking wordt verkregen door roestvrijstalen platen door een schuurproces te halen dat de spiegelafwerking verwijdert en de 
geborstelde afwerking achterlaat. Roestvrij staal met een geborstelde afwerking moet regelmatig worden gereinigd en onderhouden 
om zijn uiterlijke kwaliteit te behouden. Zonder voldoende onderhoud is het realistisch om te verwachten dat het na verloop van tijd 
tekenen van corrosie zal vertonen.

Roestvrij staal is zeker geen onderhoudsvrij materiaal. Reinheid en roestvrij staal zijn nauw met elkaar verbonden.

Na de montage raden wij eigenaren aan om met een schone doek een dun laagje olijfolie aan te brengen op alle blootgestelde 
roestvrijstalen delen. Dit moet vervolgens worden gepolijst en afgeveegd met een andere schone doek tot een niet-vette afwerking. 
Dit proces helpt bij de bescherming tegen vuil en andere corrosieve verontreinigingen door een tijdelijke voedselveilige beschermlaag 
te vormen. De laag olijfolie maakt het later polijsten en verwijderen van vingerafdrukken ook gemakkelijker. Dit proces moet regelmatig 
worden herhaald bij het schoonmaken van uw grill.

Misschien heeft u een beschermhoes voor uw barbecue gekocht. Het wordt aanbevolen om een barbecuehoes altijd te gebruiken 
wanneer de barbecue niet in gebruik is, om uw investering te beschermen. Het is echter van cruciaal belang om te begrijpen dat, tenzij 
de barbecue afgekoeld, schoon en droog is wanneer de hoes wordt aangebracht, het gebruik van een hoes in feite schadelijk kan zijn. 
Een hoes die op een

warme, natte of vuile barbecue (of een combinatie van deze factoren) wordt geplaatst, kan juist een zeer effectieve bron van 
corrosie zijn!

Om deze reden moet de barbecue altijd afgekoeld zijn, vrij van oppervlakteverontreinigingen of vuil en grondig droog zijn voordat een 
beschermhoes wordt aangebracht. Dit is vooral belangrijk voordat een barbecue voor langere tijd wordt opgeborgen als deze niet vaak 
wordt gebruikt, of wanneer de barbecue tijdens de wintermaanden wordt opgeborgen.

Om de kwaliteit van de afwerking van uw roestvrijstalen barbecue te behouden, moet de eigenaar waakzaam zijn met betrekking tot 
het onderhoud en de verzorging volgens dit advies.

Verzorg uw investering zorgvuldig en u zult er nog vele jaren plezier van hebben.

ZEER BELANGRIJKE INFORMATIE
VERZORGING EN BESCHERMING VAN ROESTVRIJSTALEN OPPERVLAKKEN

Hoe onderhoudt u uw barbecue?


	页 1

